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Maurice Marlanc

Mardi 23 septembre

Les EMBRUNS

Mise en bouche surprise

Rouget réti, bohémienne de légumes et beurre blanc

Entrecéte double, sauce béarnaise ou au poivre vert, pomme
grenaille roties

Profiteroles et sa glace vanille faite malson

Les SALICORNES 2 . | \

Soupe de volaille fc:c;on chinoise

Jeudi 24 septembre
Truite Meuniére, riz pilaf VK A% g
Profiteroles — e

Vendredi 25 septembre

Les SALICORNES 1

Planche apéritive

Quenelle de brochet sauce Nantua
Risotto arborio aux champignons

Bugnes lyonnaises, chantilly et chocolat

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.
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Lundi 29 septembre N Maurice Marland

Les EMBRUNS

Verrine cocktail

Méli-mélo de betterave et chévre rit

Coeur de filet de saumon, mariniére de coquillage et pates fraiches

Coupe glacée octobre rose

Mardi 30 septembre

Les EMBRUNS

Mise en bouche surprise

Rouget réti, bohémienne de Iégumes et beurre blanc

Entrecote double, sauce béarnaise ou au poivre vert, pomme grenaille roties

Profiteroles et sa glace vanille faite maison

‘ SOIR @

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.
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Jeudi 02 octobre

Les SALICORNES 1

Tartare de bulots de Granville et dorade au sésame

Carré d'agneau et tian de Iégumes de notre région

Tarte Tatin et caramel de cidre

m&p%w Les SALICORNES 2

4 T 5 OCT. 2025

GRANVILLE
Port de péche

Lundi 06 octobre

Les EMBRUNS

Verrine cocktail

Méli-mélo de betterave et chévre rit

Coeur de filet de saumon, mariniére de coquillage et
pdates fraiches

Coupe glacée octobre rose

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.
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Mardi 07 octobre R ' Maurice Marland

Les EMBRUNS

Déclinaison rosée

Coupe cocktail du jour

Mignon de porc, sauce porto
Carottes et Chioggia

Omelette norvégienne aux fruits rouges flambée

y» SOIR

Les Embruns

Lundi 13 octobre

Les EMBRUNS

Verrine cocktail

Méli-mélo de betterave et chévre rit

Ceoeur de filet de saumon, mariniere de coquillage et pates fraiches

Coupe glacée octobre rose

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.
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' Maurice Marland

Mardi 14 octobre

Les EMBRUNS

Déclinaison rosée

Coupe cocktail du jour

Mignon de porc, sauce porto
Carottes et Chioggia

Omelette norvégienne aux fruits rouges flambée

» SOIR

mbrun

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.
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Jeudi 16 octobre

Les SALICORNES 1

Créme brulée aux moules de
Bouchots

Poulet pochée vallée d’Auge et potée de |égumes

Buffet de desserts gourmands

J

Les SALICORNES 2

Accras de poisson, purée de patate douce

Fricassée de volaille d la badiane, risotto aux
champignons

Déclinaison d'ananas

Vendredi 17 octobre

Les EMBRUNS

Marmite feuilletée du pécheur au chouchen

Galette bretonne garniture au choix

vanille

0

Possibilité de menu adapté aux enfants (quantités réduites) G 12,5 € et de menu
végétarien

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



