Prix TTC - HORS BOISSONS

LYCEE HOTELIER
GRANVILLE

Lundi 03 novembre

Les EMBRUNS

Assortiment de tapas et jambon tranché fagon Cortador

Paella

Café gourmand hispanique

» SOIR

Les Embruns

Mardi 04 novembre

125€
Les DUNES

CEuf cocotte aux champignons

Retour de péche sauce au cidre, riz créole et fondue de
poireaux

Délice de nos pdatissiers

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

Mercredi 05 hovembre

LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Les DUNES

Oeuf mollet et creme de champignons

10€ Jeudi 06 novembre
Les DUNES
Filet d'églefin sauté et son beurre blanc accompagné de riz Pilaf
Tarte Tatin
Les SALICORNES 2

Accras de poisson, purée de patate douce

Fricassée de volaille d la badiane, risotto aux
champignons

Déclinaison d’‘ananas

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

Jeudi 06 hovembre

/.//,///

GRANVILLE

Assiette de fruits de mer farcis

Magret de canard aux framboises, pomme Gaufrette, purée de
patate douce

Mousse au chocolat, ganache café et tuile vanille

Vendredi 07 nhovembre

D20 20 2 2 12,5 €
Les DUNES

Potage julienne Darblay

Escalope de volaille viennoise, riz pilaf

Choux chantilly

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants. - as 44 W



Prix TTC - HORS BOISSONS

Lundi 10 novembre

LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Les EMBRUNS

Assortiment de tapas et jambon tranché fagon Cortador

Paella

Café gourmand hispanique

Mercredi 12 novembre

10€
Les DUNES

Oeuf mollet et creme de champignons

Choucroute de la mer

‘ SOIR sy @

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

Jeudi 13 hovembre

= LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Les DUNES 10€

Filet d’églefin sauté et son
beurre blanc, accompagné de
riz Pilaf

T Les SALICORNES 2

Tarte Tatin

Jambon cru tranché fagon Cortador

Filet de maquereau en tempura sauce vin
blanc, embeurrée de pomme de terre

Poire Condé&, amandes caramélisée

‘ SOIRM @

Vendredi 14 novembre
Les DUNES

Potage Saint Germain aux
croltons

Cotes de porc charcutiere, purée de pomme de terre

Assortiment de choux d la créeme

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

A\ LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Lundi 17 novembre

Les EMBRUNS

Assortiment de tapas et jambon tranché fagcon Cortador

Paella

Café gourmand hispanique

P

SOIR

e (23]

Mardi 18 novembre

Les DUNES

CEuf mimosa

Poulet réti et IE(gumes oubliés

Tartinspiration sucrée de nos pdatissiers
"Mention Desserts de Restaurant”

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS GlRANIV .

Maurice Marland

MERCREDI 19 NOVEMBRE
— )

Les DUNES

Piccata de porc a la moutarde adTancienne

Choux chantilly et sauce chocolat

‘ OR @

JEUDI 20 NOVEMBRE

Les DUNES

Poulet réti et son jus au thym, accompagné d'un
gratin de pommes de terre

Créme brulée d la féeve tonka

Possibilité de menu adapté aux enfants (quantités réduites) G 12,5 € et de menu
végétarien

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS
JEUDI 20 NOVEMBRE

y SOIR

Les Embruns

VENDREDI 21 NOVEMBRE

Les DUNES

Soupe de poissons accompagnée d'une sauce rouille

Darne de saumon “bonne femme” et Iégumes de saison

“Buchette” de nougat glacé, coulis de framboise

Les DUNES 2

Filet de daurade meuniére tagliatelles et brocolis

Choux chantilly

Possibilité de menu adapté aux enfants (quantités réduites) G 12,5 € et de menu
végétarien

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSO

Lundi 24 novembre

Mardi 25 NOVEMBRE

Les DUNES

CEuf mimosa

Poulet réti et IE(gumes oubliés

Tartinspiration sucrée de nos patissiers
"Mention Desserts de Restaurant’

Les EMBRUNS

Gnocchi aux cepes

Velouté de potimarron et son ceuf poché

Magret de canard, Déclinaison autour du champignon

errine chocolat, crumble noisette et sa creme Iégere

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS GlRANIV .

Maurice Marland

MERCREDI 26 NOVEMBRE, —
10€

Les DUNES

Piccata de porc a la moutarde a l'ancienne

Choux chantilly et sauce chocolat

‘ OR @

JEUDI 27 NOVEMBRE

—
10€
Les DUNES

Poulet réti et son jus au thym, accompagné d'un
gratin de pommes de terre

Créme brulée d la féeve tonka

Possibilité de menu adapté aux enfants (quantités réduites) G 12,5 € et de menu
végétarien

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Maurice Marland

Les SALICORNES 2

Jambon cru tranché fagcon Cortador

Filet de maquereau en tempura sauce vin
blanc, embeurrée de pomme de terre

Poire Condé, amandes caramélisée

y SOIR

Les Embruns

VENDREDI 28 NOVEMBRE

Les DUNES

Soupe de poissons accompagnée d'une sauce rouille

Darne de colin pochée, sauce vin blanc et pommes
vapeurs

Panna cotta coulis de framboise

Possibilité de menu adapté aux enfants (quantités réduites) G 12,5 € et de menu
végétarien

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

LYCEE HOTELIER
GRANVILLE

VENDREDI 28 NOVEMBRE

Les DUNES 2

Escalope de dinde a la creme riz créole et carottes Vichy

Assiette de fromages affinés

lle flottante

Lundi 01 décembre

Les EMBRUNS

Médaillon de homard, pomme acidulée, jus de carcasse

Assiette de saumon fumé, beurre citron et blinis maison

Ballotine de volaille aux morilles, déclinaison de mousselines de Iégumes

Omelette norvégienne

‘ SOIR___ @

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS ol GRANV,LLE

Les DUNES

Planche apéritive a partager

Piece de beoeuf grillée sauce marchand de
vin et pommes allumettes

Profiteroles au chocolat

Les EMBRUNS

Gnocchi aux cepes

Velouté de potimarron et son ceuf poché

Magret de canard, Déclinaison autour du champignon

Verrine chocolat, crumble noisette et sa creme légere

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

: LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

MERCREDI 03 DECEMBRE

Les SALICORNES

Raviole de chévre et mdche, beurre nantais

Magret de canard, sauce au cointreau et
pomme darphin

Poire belle-Héléne revisitée

y SOIR

Les Embruns

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS
JEUDI 04 DECEMBRE

. LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Les SALICONRES

Salade de chévre chaud
(CEuf poché, lardons et toast aux chévre)

Estouffade de boeuf bourguignonne et ses pommes
vapeur

Buffet de desserts gourmands

y» SOIR

Les Embruns

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

GRANVILLE

VENDREDI 05 DECEMBRE

Les DUNES

Piece de boeuf du boucher grillée sauce bordelaise et ses
pommes croquettes

Tarte aux pommes aux quatre épices et glace
vanille

10€
Les DUNES 2

Darne de lieu pochée velouté au pesto et
pommes persillées

Riz au lait

16 €
Les SALICORNES
Coq au Riesling & Spaetzle

Fromages de nos régions Alsace

Forét Noire

-

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

LYCEE HOTELIER
GRANVILLE

Lundi 08 décembre

25 €
Les EMBRUNS

Médaillon de homard, pomme acidulée, jus de carcasse

Assiette de saumon fumé, beurre citron et blinis maison

Ballotine de volaille aux morilles, déclinaison de mousselines de Iégume

Omelette norvégienne

-~

SOIR &

”f‘

Les Embruns

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS
Mardi 09 DECEMBRE

Les EMBRUNS

Ballotine de volaille farcie aux morilles
Légumes oubliés rbtis

Buffet de desserts

‘ SOR @

MERCREDI 10 DECEMBRE

12,50 €

A\ N

LesDUNES

Tartare aux 2 saumons, céleri et pomme acidulée

Piece de boeuf aux morilles
Mousseline de carotte

Verrine de ganache aux cacahuétes et poires

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



JEUDI 11 DECEMBRE Maurice M

Les SALICONRES

Buffet d’entrées

Dos de cabillaud, fagon Meuniére, Risotto aux
champignons et endives braisées

Buffet de desserts gourmands

16 €
Les SALICONRES 2

Velouté de potimarron

Tortellinis de tacaud ail confit et coriandre, sauce
gingembre

Foret noire

‘ SOR___ @

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

GRANVILLE

VENDREDI 12 DECEMBRE

Les DUNES

Planche apéritive a partager

Piece de boeuf du boucher grillée sauce bordelaise et ses
pommes croquettes

Profiteroles

16 €

Les SALICORNES

Carbonnade flamande

Fromages de nos régions

Gaufre liégeoise
Pommes caramélisées & creme glacée au spéculos

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

LYCEE HOTELIER
) GRANVILLE

Lundi 15 décembre

25 €
Les EMBRUNS

Médaillon de homard, pomme acidulée, jus de carcasse

Assiette de saumon fumé, beurre citron et blinis maison

Ballotine de volaille aux morilles, déclinaison de mousselines de Iégume

Omelette norvégienne

. SOIR

Les Embruns

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS
Mardi 16 DECEMBRE

Les DUNES

Saumon fumé maison et ses toasts

Coquilles Saint Jacques a la nage et risotto au citron

Délice de nos pdtissiers ou génoise chantilly confiture

>, 25 €
/ Les EMBRUNS

Foie gras Maison Brioche maison et chutney

Carpaccio de saint jacques aux agrumes et baies roses

Ballotine de volaille farcie aux morilles
Légumes oubliés rotis

Buffet de desserts

‘ SOR @

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS ! o o

MERCREDI 17 décembre

Les DUNES

Tartare aux 2 saumons, céleri et pomme acidulée

Piece de boeuf aux morilles
Mousseline de carotte

Verrine de ganache aux cacahuétes et poires

16 €
Les SALICONRES 2

Saumon fumé "maison”

Nage de saint jacques et risotto au citron

P

Bdche de Noél

SOIR
Les Embruns
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Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS -
JEUDI 18 DECEMBRE bt

Les SALICONRES

Noél en Alsace
Assiette de saumon fumé et ses produits d'accompagnements

Magret de canard aux airelles et Spatzles au beurre noisette

Pain d'épices et poire pochée

16 €
Les SALICONRES 2

g
"‘“""wf T Velouté de potimarron

Tortellinis de tacaud ail confit et coriandre, sauce
gingembre

Foret noire

y SOIR
Les Embruns

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



Prix TTC - HORS BOISSONS

GRANVILLE

VENDREDI 19 DECEMBRE

16 €
Les DUNES

Mignardise au saumon

HoHo He

Magret de canard aux airelles et ses légumes de
saison

Cassolette de la mer

Nougat glacé de Noél

‘\ﬂg 18€
&S Les DUNES 2
? o Saumon fumé par nos soins, creme a lI'aneth
Z 0N -
r C\ »;‘::‘, Q Magret de canard sauce au poivre piqué au romarin,
d é V\)Q . écrasée de pomme vitelotte a la truffe

Assiette gourmande de Noél

(18 e]
Les SALICORNES
a—
n .,

Saint Jacques Yuzu/passio

Tartare de boeuf et huitre

Daurade royale, petits Ié(gumes et beurre blanc

e

Agrumes
Chocolats

Nos mets sont susceptibles de contenir des allergénes. Se renseigner a I'accueil du
restaurant ou auprés de nos éléves/étudiants.



